
Linha Microlotes

Laranja Gros Manseng 2017

   uva: 100% Gros Manseng

                 Coloração dourada com reexos laranjas. Aroma de 
   frutas brancas, folhas secas e especiarias com toque resinado. 
          Na boca é encorpado devido à longa maceração, macio, com 
                                                 boa acidez e nal prolongado. 
                   

        safra: 2017

    produção 5.000 kg/ha

elaboração 

 

teor alcoólico: 12,0%

             duração da fermentação: 20 dias
               temperatura da fermentação: 26 Cº

  açúcar residual: 1,4 g/l
    acidez total: 5,74 g/l

 ph: 3,45

Degustação

gastronomia
Massas com molho trufado, paella de frutos do mar,
             massas com molho branco, carnes brancas.     

                         Colheita manual durante a manhã com seleção de uvas. 
        passagem de 12 horas em câmara fria a 8ºC. nova seleção de uvas,
             desengace e esmagamento. fermentação natural com leveduras 
                                                          indígenas a 26ºC por 20 dias. 
                                           Maceração pós-fermentativa por 10 dias.
                                         Estágio de 13 meses em carvalho francês. 
                                           Permaneceu em cave por 12 meses antes
                                                         de começar a comercialização.    
                                   

             fermentação malolática: 100%
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