
Linha Premium

Cabernet Franc 2017

         uva: 100% Cabernet Franc

                Coloração vermelho rubi. aroma de  frutas vermelhas 
           frescas, terra molhada, baunilha e erva doce. No paladar, 
                                       apresenta-se com taninos envolventes 
                                              e macios com longa persistência.  

        safra: 2017

elaboração 

 

  teor alcoólico: 13,0%
     duração da fermentação: 24 dias

       temperatura da fermentação: 24 Cº

  açúcar residual: 2,6 g/l
    acidez total: 5,66 g/l

 ph: 3,41

Degustação

gastronomia
             carnes vermelhas com especiarias, 
                     queijos de média intensidade.     

fermentação malolática: 100%

                         Colheita manual durante a manhã com seleção de uvas. 
        passagem de 12 horas em câmara fria a 8ºC. nova seleção de uvas,
           desengace e esmagamento. fermentação natural - com leveduras
                          indígenas, a 26ºC. após, 100% do vinho permaneceu 
             12 meses em barricas de carvalho sendo 80% francês e 20% 
                               americano. engarrafamento. permaneceu em caves  
                                                    antes de iniciar a comercialização.
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